Schmulitzen mit Dame

In der Schweiz vermarkten Bauerinnen und Winzerinnen ihre Erzeugnisse jetzt so direkt wie nur moglich:
Sie bieten Gésten ein festliches Essen an ihrem Tisch an
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Mit Blick auf den Genfer See liegt das Weingut von Coraline de Wurstemberger. Die 58-Jdhrige ist eine von inzwischen knapp 50 Schweizerinnen, die sich als Gastgeberinnen tiber die Plattform Swiss

Tavolata organisieren.
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sist ein gemiitliches, ach, gemiit-

volles Wort: Mit ,,Schmulitz!*

bekréaftigt der Schweizer seinem

Gegeniiber die Verbriiderung,
kreuzt dabei mit ihm die zum Anstofien
erhobenen Weinglaser in einer Armbrezel-
schlaufe, woraufhin beide, in untergehak-
ter Zugeneigtheit, ein Schliickchen neh-
men und so ein ,,Du entsteht, wo eben
noch das ,,Sie“ die familidre Nahe hemm-
te. Oder eben, trinkt man in der frankofo-
nen Romandie, ein ,,tu® Und wo liefie es
sich besser schmulitzen als im Salon von
Coraline de Wurstemberger, im Weinbau-
erndorf Mont-sur-Rolle, am Sidhang der
Waadtlander Cote, etwa 100 Meter ober-
halb des spatwinterlich glitzernden Gen-
fer Sees.

Die 2600-Einwohner-Gemeinde ist
relativ schnell erklart. Man steigt an der
Bushaltestelle aus, die ,,Eglise“ - Kirche —
heifit und eine kleine Kapelle benennt.
Mittig hineingesetzt in Spalierreihen von
abgeernteten Reben, schlagt sie dem Dorf
die volle Stunde. Direkt daneben, am
Rond-Point, dem allgegenwartigen Kreis-
verkehr in der Dorfmitte, treffen sich die
Bewohner in einem freundlichen Zwi-
schending aus Postfiliale und Béckerei auf
einen Milchkaffee mit selbstgebackenen
Zitronengusssternen. Oder auf ein Glas-
chen Chasselas — das ist der lokale Gut-
edel, gekeltert von einem der 30 Winzer
des Ortes. Aus der Glastiir blickt man auf
den die Landschaft bestimmenden See
hinunter, am Horizont muss Frankreich
liegen, doch vom anderen Ufer ist an
diesem Tag nichts zu erkennen, nur
flockig weifler Wolkendunst.

Durch die Terrassentiir von Coraline de
Wurstemberger ist die Sicht die gleiche,
bis sich endlich die Wolken lichten und
weit hinter dem Wasser die vergletscher-
ten Gipfel des Mont-Blanc-Massivs
erscheinen. Vom runden Esstisch aus geht
der Blick hingegen auf abgeerntete
Spatburgunderreben im Garten und zur
kleinen Kirche, umgeben von weiteren
Chasselas- und Grauburgunder-Parzellen
der Franko-Schweizerin.

Im Salon kommen das silberne
Besteck und das Porzellan
der Grofimutter auf den Tisch

Die 58-Jahrige ist eine von bislang
knapp 50 Schweizer Landfrauen, Bauerin-
nen und Winzerinnen, die auf der Web-
plattform Swiss Tavolata als Gastgeberin-
nenvorgestellt werden. Nach einer Online-
Buchung empfangen sie Besucher mittags
oder abends auf ihren Hofen und Land-
sitzen zu einer Tavolata — einer festlichen
Tafel. Mitgriinder des digital-ruralen
Geschéftsmodells ist der Schweizerische
Bauerinnen- und Landfrauenverband,
der den Anbieterinnenauch einige kulina-
rische Vorgaben auferlegt. So miissen min-
destens 75 Prozent der Menii-Zutaten
vom eigenen Hof oder anderen lokalen
Anbietern sein. Die Seite orientiert sich an
einer Sendung des Schweizer Fernsehens:
In der ,Landfrauenkiiche“ wetteifern
Schweizerinnen mit allem, was ihre Stélle
und Garten hergeben, um die beste regio-
nale Kiiche.

Coraline de Wurstemberger passt bes-
tens in diese Szenerie: Sie kocht gut und
empfangt gerne Géste. Ein weiterer Vor-

teil liegt fiir sie auf der Hand. ,,Dasist auch
Werbung fiir meinen Wein.“ Dass daflir
Unbekannte in ihren Salon kommen, stort
sie kein bisschen: ,]Ich habe schon davor
immer wieder Mittagsmeniis angeboten,
dachte aber, das wére verboten.“ Deshalb
hatte sie damit aufgehort. ,,Bis ich dann
tuber Swiss Tavolata erfahren habe, dass
man privat bis zu neun Personen am Tisch
bewirten darf. Und mehr als neun Géste
wéren mir eh zu viel, ich koche ja alleine.

Auch heute hat sie den runden Tischim
roten Salon mit patiniertem Tafelsilber
und dem Porzellan ihrer Grofmutter ge-
deckt. Auf kleinen Tellern liegen gerostete
Brote mit einer Mousse aus gegrilltem
Speck. Und beim unermiidlich nachgegos-
senen Chasselas erzahlt die Winzerin die
Geschichte ihres Guts.

Seit 1649 ist das Weingut Les Dames de
Hautecour in Frauenbesitz. Mit einer kur-
zen Unterbrechung, als die Grofimutter
von Coraline de Wurstemberger, Théodo-
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ra de Salis, keine Tochter gebar und dar-
aufhin ihr Sohn, Coralines Vater, das Kel-
tern ibernahm. 1993 verstarb er, genau zu
einer Zeit, in der de Wurstemberger nach
intensiven Jahren bei einem Hilfskorpsim
stidlichen Afrika ihr Leben neu ordnen
wollte. Sie hat dann den Weinberg tiber-
nommen. Und gleich begonnen, sich dem
damals wenig geschétzten Gutedel zuzu-
wenden: ,Der Chasselas, das ist unsere
Identitdt in der Waadt. Aber viele Bauern
haben die Reben rausgerissen. Der Schwei-
zerische Weinbauernverband hat das
sogar subventioniert. Der Chasselas galt
als altbacken! Wer hétte damals schon
gedacht, dass sich das in wenigen Jahren
dndern wiirde: ,,Heute ist er das Flagg-
schiff unserer Weinberge®, sagt Coraline
de Wurstemberger stolz.

Inzwischen kiimmere sie sich aller-
dings nur noch um die Vermarktung der
10000 Flaschen, des Jahresertrags ihres
drei Hektar groflen Weinguts, auf dem

Anreise: Swiss fliegt taglich von Miinchen nach Genf
und zuriick, einfaches Ticket ab 163 Euro,
WWW.SWiss.com

Ubernachtung: Hostellerie du Chateau, DZ m. F. ab
170 Euro, http://hostellerie-du-chateau-rolle.hotel-
mix.de; Hotel Barcarolle Prangins, DZ m. F. ab 175 Eu-
ro, www.labarcarolle.ch; Hotel Le Rive Nyon, DZ m. F.
ab 185 Euro, www.hotel-le-rive.ch

Essen: Das Swiss Tavolata-Angebot ist ab zwei Perso-
nen buchbar. Ein Drei-Gange-Menii (mittags oder
abends) kostet p. P. ca. 70 Euro ohne, 90 Euro mit
Wein, wer zum Brunch kommt, zahlt 43 Euro,
www.swisstavolata.ch; Kontakt zum Weingut, Tel.:
0041/218260918, www.damesdehautecour.ch,
Weitere Auskiinfte: www.myswitzerland.com
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Grauburgunder, Spatburgunder, Chasse-
las violet und der wiirzige Gamaret wach-
sen. Seit Januar empfangt sie Géste iiber
Swiss Tavolata, mittags oder auch abends,
so erzahlt sie, wihrend sie Teller mit Hithn-
chengeschnetzeltem in Blétterteig ver-
teilt. Und gleich danach einen Spatburgun-
der von 2014 in die Kristallglaser fillt,
gekeltert aus eben jenen Trauben, die fast
bis in ihren Salon hineinwachsen. ,,Schon
meine Grofimutter hat Pinot Noir
gepflanzt, sie wollte unbedingt einen
Rotwein im Sortiment haben.” Familien-
bande der Frauen, tiber Generationen
geknlipft. In die ehemalige Waschkiiche
ihres Hauses hat die Winzerin einen Ver-
kostungsraum hineingebaut. Die Schwarz-
Weifi-Fotos aus den 1940er-Jahren an den
Wanden zeigen die elegante Grofimutter
bei der Lese.

Diese Lebensqualitdt und Geschichte
zu teilen war der eigentliche Antrieb Cora-
line de Wurstembergers, sich ins System
von Swiss Tavolata einzuschreiben. Der
wirtschaftliche Aspekt sei im Moment
eher zu vernachléssigen, sagt sie: ,,Noch
geht es sich recht langsam an“ Sieben
Tische hat sie in einem Jahr mit Gasten ge-
fillt, ,,das ist nicht viel Aber sie ist zuver-
sichtlich, dass es mehr werden. ,,Die Leute
kennen uns noch nicht gut. Aber in der
deutschen Schweiz und im Tessin funktio-
niert das System schon sehr gut.“ Ein paar
mehr Gastgeber miissten sie sein, glaubt
Coraline de Wurstemberger. Sie ist gerade
dabei, weitere in ihrer N&he zu akquirie-
ren. Ein paar hat sie schon fiir das Projekt
gewinnen konnen. Vermutlich keine
schlechte Idee. Denn wenn die Welt gera-
de etwas gut gebrauchen kann, dannist es
sehr viel Schmulitz.
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